Tl cante

RESTAURANT LA VIE

PREDKRMY

* & &

OKURKA
Okurkové carpaccio, vyuzena feta, jablko,
vinaigrette, pekanové of'echy7 kopr
195,=
DRUBEZ
Slehand husi jétra, viéﬁovy’* gel, marinované houby,
Cervana tepa, pernik

220,-

RYBA

Tartar z lososa marinovanc¢ho v Aperolu,
hoisin majonéza, lilkovy kaviar,
smazen¢ lasagne

240,-

KACHNA

Vyuzené kachni prso, mrkvovy krém, smazena pohanka,
mrkvova slama, foie gras

260,-
POLEVKA

Krém z pecené cibule, krémova bryndza,
salotka

120,-

HLAVNI CHODY

* &

DRUBEZ
Rolka z vykosténe krepelky, pernikove noky,
marinované houby, visne, péna z foie gras
540,-
KRALIK
Krali¢ htbet, jamon, smazené skubanky s
mandlemi, uzeny celerovy krém, kedlubna,
salvéjovy sos

420,-
ZVERINA

Seledi pe¢ené, kapustovy list, cizrna, smazené kapary,
) )
divoka brokolice, sos z morku

380,-

HOVEZI

Hovézi filet Mignon, permentiér brambory, hliva kralovska,
lanyzova majonéza, liskovy sos

620,-

RYBA

Poéfrov;my Halibut v bananovém listu, kvécakove pyré,
smazen¢ brambory, balsamico kavidr, fenyklovy beurre
blanc sos

460,-
TELECI

Teleci Rump steak, smazend krupice, mrkvové pyré,
p]nénﬁ salotka houbami, sos ze spzﬂeného ginu

560,-

DEZERTY

Mrkvova rumbaba, ofechy, badianovy likér s Grand Marnier,

karamelové kameny

I ’ . ! . .
Rakytnikovy posset, pistacie, meringue
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Pétichodove degustacni menu

Okurkove carpacio, vyuzena feta, jablko,

. / i
vinagrette, pekanove orechy, kopr

Krem z pecené cibule, krémova bryndza,

salotka

Vyuzené kachni prso, mrkvovy krém, smazena

pohanka, mrkvova slama, foia gras

Teleci Rump steak, smazena krupice, celer,

plnéna salotka houbami, sos ze spalencho ginu
Mrkvova rumbaba, badyanovy liker s Grand

Marnier, karameloveé kameny

Cena degustaén{ho menu

5 chodove menu 1390,7 / Vinne parovani 700,- / Nealko parovant 580,-



